
R E S T A U R A N T M E N U



Voorgerechten 

Loempia (vegetarisch)    |    3 stuks      €7,50

Gebakken Chinese dumpling   |   5 stuks €7,50
Zelf gemaakte traditionele Chinese dumplings gevuld met gehakt en groenten

Kip sate         |   2 stuks  €7,50            
Zelf gemaakte sate saus (gewoon of spicy)
 
Sichuan style dumpling   |   4 stuks €7,50
Gekookte dumpling met speciale zoete sojasaus (eigen recept)- en 
Sichuan chili saus

Gebakken garnalen   |   3 stuks      €7,50
Met sweet chilli saus

Soep van de dag      €9,50 

Hoofdgerechten   |    inclusief witte rijst

Gongbao  Niurou / Jirou      €25,50
Roergebakken Runderhaas / kipfilet met prei, gember, groenten en 
Sichuan stijl Gongbao saus

Een veel gegeten gerecht in zowel noord als zuid China. Prei in de winter 
heeft de beste smaak. Hunan / Sichuan Gongbao style heeft een licht zoetzure 
smaak met een zoutig/pittig accent.

Xiaochao Niurou      €24,50            
Roergebakken rundervlees met rode peper pasta
Ingredienten: rundhaas, gefermenteerde rode chilli, selderij, gember,
knoflook en ui.

De nadruk van dit gerecht ligt op de natuurlijk gefermenteerde rode chilli pasta.
Een veel gebruikt ingredient in zuid-west China. Het heeft een unieke 
zuur/pikante smaak; wanneer gecombineerd met gember, selderij en knoflook 
heeft het een fantastische volle smaak.

Heijiao Niurou      €25,50            
Roergebakken runderhaas met sojasaus, oestersaus, ui, zwarte peper,
knoflook, rode en groene paprika.

Hongshao Niurou      €29,50
Rund stoofvlees met sojasaus en ‘five spices’, aardappel, winterwortel, 
droge rode chili 

Zeer bekend gerecht uit Hunan, met Ji’s eigen chili paste en ‘five spices’

Lazi ji      €25,50            
Roergebakken kipfilet met rode chili, Sichuan-peper, prei, groene en 
rode punt paprika, wortel, droge rode chili en ui
Ook vegetarisch verkrijgbaar

Populair Sichuan en Hunan gerecht. Sichuan peper en droge rode chili zijn de 
hoofdsmaakmakers in dit gerecht. Sichuan peperbomen groeien in zuid- en 
noordwestelijk China. Een bijzondere smaak. Men noemt het een peper, maar 
het is niet heet, het prikkelt de tong. In China noemt men deze smaak ‘Mala’.

Lajiao Chaorou      €23,50
Roergebakken varkensham en magere spek met puntpaprika.
Ingredienten: groene puntpaprika, ham, magere spek, knoflook, gember 
en  sojasaus

Traditioneel Hunan gerecht met kwaliteits varkenvlees uit Zweden.
Dit vlees is mager en erg lekker.

Vegetarische hoofdgerechten   |    inclusief witte rijst

Xiaochao qingdou      €23,50
Roergebakken sugarsnaps of peulen.
Ingredienten: knoflook, sojasaus, punt paprika, rode peper, sugarsnaps 
of peulen

Qingjiao chao xingbaogu      €24,50
Roergebakken paprika, koningsoesterzwam met ei
Ingredienten: knoflook, gember, punt paprika, sojasaus, 
koningsoesterzwam

Salades

Verse groene mango– en papaja salade (vegetarisch)    €16,50        
Ji’s eigen chili dressing met verse citroen sap, munt, rode ui, winterpeen,
tomaat, koriander, komkommer, pinda’s en knoflook

Salade met gegrilde entrecote      €18,50
Met rode ui, tomaat, munt, wortel, komkommer, verse koriander, citroen 
en Ji’s eigen chilli dressing

Salade met grote garnalen     €19,50         
Met tomaat, ui, selderij, rode peper, citroen en noten

Bijgerechten

Jasmijn witte rijst  €3,50
Gebakken rijst (vegetarisch)   €6,50
 met kip €13,50
 met garnalen €17,50
Gebakken noodles (vegetarisch) €8,50 
 met kip €14,50
 met rundvlees €15,50
Gebakken rijst noodles (vegetarisch    |    niet elke dag) €9,50 
 met rundvlees €15,50

Nagerechten

Vraag mij welke nagerechten vandaag op u wachten   €8,50

 

Menu van de maand    |   vanaf 2 personen

Voorgerecht: Combinatie van een loempia en gebakken dumpling     €37,50

Hoofdgerecht (combinatie van):
Hongshao Niurou: Rund stoofvlees met sojasaus en five spices.
Lajiao Chaorou: Roegebakken varkensham en magere spek met papika

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe

Menu 1
     

Gongbao Jiding     |    voor 2 personen       €62,50
Roergebakken kipfilet met gongbao saus en groenten
En een salade naar keuze

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe

                  
 Menu 2     |    voor minimaal 4 personen     

Verrassingsmenu    |    3 gangen in overleg met de chef      €45,50

Menu 3    |    voor minimaal 2 personen     €43,50

Voorgerecht: Combinatie van loempia en Sichuan stijl dumpling     

Hoofdgerecht (combinatie van):
Gongbao Niurou: Roergebakken rundhaas met gongbao saus
Roergebakken sugarsnaps of peulen (vegetarisch)
Salade met gegrilde entrecote

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe 

Menu 4    |    Spicy luxe menu voor minimaal 2 personen     €46,50

Voorgerecht: Combinatie van sparerib, sate, loempia, 
gebakken garnalen

Hoofdgerecht (combinatie van):
Lazi Ji: Roergebakken kip met rode chilli
Xiaochao Niurou: Roergebakken runderhaas met rode peper pasta
Verse groene mango- en papaja salade

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee De Luxe 

Menu 5    |    Vegetarisch menu voor minimaal 2 personen     €38,50

Voorgerecht: Loempia of gebakken garnalen

Hoofdgerecht (keuze tussen):
Roergebakken sugarsnaps of peulen, of: 
Roergebakken punt paprika, koningsoesterzwam en verse 
mango -en papaja salade

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee De Luxe

Kindermenu    €15,00

Voorgerecht naar keuze

Hoofdgerecht: Roergebakken rijst of noodles met groente en 
vlees of ei 

Dessert: IJs met fruit of dessert van vandaag

Alle menu’s zijn inclusief witte rijst.
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Verrassingsmenu    |    3 gangen in overleg met de chef      €45,50

Menu 3    |    voor minimaal 2 personen     €43,50

Voorgerecht: Combinatie van loempia en Sichuan stijl dumpling     

Hoofdgerecht (combinatie van):
Gongbao Niurou: Roergebakken rundhaas met gongbao saus
Roergebakken sugarsnaps of peulen (vegetarisch)
Salade met gegrilde entrecote

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe 

Menu 4    |    Spicy luxe menu voor minimaal 2 personen     €46,50

Voorgerecht: Combinatie van sparerib, sate, loempia, 
gebakken garnalen

Hoofdgerecht (combinatie van):
Lazi Ji: Roergebakken kip met rode chilli
Xiaochao Niurou: Roergebakken runderhaas met rode peper pasta
Verse groene mango- en papaja salade

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee De Luxe 

Menu 5    |    Vegetarisch menu voor minimaal 2 personen     €38,50

Voorgerecht: Loempia of gebakken garnalen

Hoofdgerecht (keuze tussen):
Roergebakken sugarsnaps of peulen, of: 
Roergebakken punt paprika, koningsoesterzwam en verse 
mango -en papaja salade

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee De Luxe

Kindermenu    €15,00

Voorgerecht naar keuze

Hoofdgerecht: Roergebakken rijst of noodles met groente en 
vlees of ei 

Dessert: IJs met fruit of dessert van vandaag

Alle menu’s zijn inclusief witte rijst.
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Voorgerechten 

Loempia (vegetarisch)    |    3 stuks      €7,50

Gebakken Chinese dumpling   |   5 stuks €7,50
Zelf gemaakte traditionele Chinese dumplings gevuld met gehakt en groenten

Kip sate         |   2 stuks  €7,50            
Zelf gemaakte sate saus (gewoon of spicy)
 
Sichuan style dumpling   |   4 stuks €7,50
Gekookte dumpling met speciale zoete sojasaus (eigen recept)- en 
Sichuan chili saus

Gebakken garnalen   |   3 stuks      €7,50
Met sweet chilli saus

Soep van de dag      €9,50 

Hoofdgerechten   |    inclusief witte rijst

Gongbao  Niurou / Jirou      €25,50
Roergebakken Runderhaas / kipfilet met prei, gember, groenten en 
Sichuan stijl Gongbao saus

Een veel gegeten gerecht in zowel noord als zuid China. Prei in de winter 
heeft de beste smaak. Hunan / Sichuan Gongbao style heeft een licht zoetzure 
smaak met een zoutig/pittig accent.

Xiaochao Niurou      €24,50            
Roergebakken rundervlees met rode peper pasta
Ingredienten: rundhaas, gefermenteerde rode chilli, selderij, gember,
knoflook en ui.

De nadruk van dit gerecht ligt op de natuurlijk gefermenteerde rode chilli pasta.
Een veel gebruikt ingredient in zuid-west China. Het heeft een unieke 
zuur/pikante smaak; wanneer gecombineerd met gember, selderij en knoflook 
heeft het een fantastische volle smaak.

Heijiao Niurou      €25,50            
Roergebakken runderhaas met sojasaus, oestersaus, ui, zwarte peper,
knoflook, rode en groene paprika.

Hongshao Niurou      €29,50
Rund stoofvlees met sojasaus en ‘five spices’, aardappel, winterwortel, 
droge rode chili 

Zeer bekend gerecht uit Hunan, met Ji’s eigen chili paste en ‘five spices’

Lazi ji      €25,50            
Roergebakken kipfilet met rode chili, Sichuan-peper, prei, groene en 
rode punt paprika, wortel, droge rode chili en ui
Ook vegetarisch verkrijgbaar

Populair Sichuan en Hunan gerecht. Sichuan peper en droge rode chili zijn de 
hoofdsmaakmakers in dit gerecht. Sichuan peperbomen groeien in zuid- en 
noordwestelijk China. Een bijzondere smaak. Men noemt het een peper, maar 
het is niet heet, het prikkelt de tong. In China noemt men deze smaak ‘Mala’.

Lajiao Chaorou      €23,50
Roergebakken varkensham en magere spek met puntpaprika.
Ingredienten: groene puntpaprika, ham, magere spek, knoflook, gember 
en  sojasaus

Traditioneel Hunan gerecht met kwaliteits varkenvlees uit Zweden.
Dit vlees is mager en erg lekker.

Vegetarische hoofdgerechten   |    inclusief witte rijst

Xiaochao qingdou      €23,50
Roergebakken sugarsnaps of peulen.
Ingredienten: knoflook, sojasaus, punt paprika, rode peper, sugarsnaps 
of peulen

Qingjiao chao xingbaogu      €24,50
Roergebakken paprika, koningsoesterzwam met ei
Ingredienten: knoflook, gember, punt paprika, sojasaus, 
koningsoesterzwam

Salades

Verse groene mango– en papaja salade (vegetarisch)    €16,50        
Ji’s eigen chili dressing met verse citroen sap, munt, rode ui, winterpeen,
tomaat, koriander, komkommer, pinda’s en knoflook

Salade met gegrilde entrecote      €18,50
Met rode ui, tomaat, munt, wortel, komkommer, verse koriander, citroen 
en Ji’s eigen chilli dressing

Salade met grote garnalen     €19,50         
Met tomaat, ui, selderij, rode peper, citroen en noten

Bijgerechten

Jasmijn witte rijst  €3,50
Gebakken rijst (vegetarisch)   €6,50
 met kip €13,50
 met garnalen €17,50
Gebakken noodles (vegetarisch) €8,50 
 met kip €14,50
 met rundvlees €15,50
Gebakken rijst noodles (vegetarisch    |    niet elke dag) €9,50 
 met rundvlees €15,50

Nagerechten

Vraag mij welke nagerechten vandaag op u wachten   €8,50

 

Menu van de maand    |   vanaf 2 personen

Voorgerecht: Combinatie van een loempia en gebakken dumpling     €37,50

Hoofdgerecht (combinatie van):
Hongshao Niurou: Rund stoofvlees met sojasaus en five spices.
Lajiao Chaorou: Roegebakken varkensham en magere spek met papika

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe

Menu 1
     

Gongbao Jiding     |    voor 2 personen       €62,50
Roergebakken kipfilet met gongbao saus en groenten
En een salade naar keuze

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe

                  
 Menu 2     |    voor minimaal 4 personen     

Verrassingsmenu    |    3 gangen in overleg met de chef      €45,50

Menu 3    |    voor minimaal 2 personen     €43,50

Voorgerecht: Combinatie van loempia en Sichuan stijl dumpling     

Hoofdgerecht (combinatie van):
Gongbao Niurou: Roergebakken rundhaas met gongbao saus
Roergebakken sugarsnaps of peulen (vegetarisch)
Salade met gegrilde entrecote

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee de Luxe 

Menu 4    |    Spicy luxe menu voor minimaal 2 personen     €46,50

Voorgerecht: Combinatie van sparerib, sate, loempia, 
gebakken garnalen

Hoofdgerecht (combinatie van):
Lazi Ji: Roergebakken kip met rode chilli
Xiaochao Niurou: Roergebakken runderhaas met rode peper pasta
Verse groene mango- en papaja salade

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee De Luxe 

Menu 5    |    Vegetarisch menu voor minimaal 2 personen     €38,50

Voorgerecht: Loempia of gebakken garnalen

Hoofdgerecht (keuze tussen):
Roergebakken sugarsnaps of peulen, of: 
Roergebakken punt paprika, koningsoesterzwam en verse 
mango -en papaja salade

Dessert (naar keuze):
Dessert van de dag 
Koffie of thee De Luxe

Kindermenu    €15,00

Voorgerecht naar keuze

Hoofdgerecht: Roergebakken rijst of noodles met groente en 
vlees of ei 

Dessert: IJs met fruit of dessert van vandaag

Alle menu’s zijn inclusief witte rijst.


